
BIRRA ad alta fermentazione
non pastorizzata o filtrata.
Crea sedimento 
naturale sul fondo. 
Conservare in luogo fresco 
in posizione verticale.
 
Ingredienti: acqua,
malto d’ORZO, 
luppolo, lievito
Servire a 8/10 °C

Prodotta e imbottigliata da:
Birrificio Gambolò s.n.c.
Via Cimitero, 13
27025 Gambolò (PV)

?

PORCO
DEMONIO?
BELGIAN IPA

50cl           Alc.6.2% Vol.

Porco
Demonio
BELGIAN 
IPA
Nata sotto il segno del maiale (Sus scrofa 
domesticus L.) dalla collaborazione con i locali 
emiliani Salumeria del Rock e Pub Gourmet 
1928, questa birra esprime il proprio carattere 
giocando allegramente tra l’equilibrio del lievito 
saison e la luppolatura intensa, fresca e ricca di aromi 
che fanno esclamare senza esitazioni: Porco Demonio!

Ingredienti
acqua
malto d’ORZO
luppolo
lievito

FORMATI

VOL. 6,2%

BICCHIERE

LUPPOLI

MALTI

IBU 20

SERVIRE A 8°C

FUSTO

LATTINA 50 CL.


